
Nos sélections de formats systèmes BIOPAP® FOOD CONTAINER 
AVEC FERMETURES TOP SCELLAGE ÉTANCHE & HYGIÉNIQUE 

incluant nos ÉQUIPEMENTS CLÉ EN MAIN



AVEC TOP SCELLAGE ÉTANCHE & HYGIÉNIQUE 

DE COMBINAISONS CONTAINERS BIOPAP®

APPAREILS & OUTILLAGES 

adaptés pour thermoscellage

Solutions SYSTÈMES CLÉ EN MAIN 

via sélection équipements thermoscellage adaptés 

pour mise en œuvre rapide et optimisée de vos offres 

BIOPAP® EASY-SYSTEM®

BIOPAP® EASY-CATERING®

BIOPAP® EASY-GASTRO®

BIOPAP® EASY-MAP®

Ou autres matériaux compatibles 
CONTAINERS BIOPAP®



BIOPAP® EASY-SYSTEM®

POUR NOS CLIENTS des segments alimentaires :  RESTOCO, GMS, TRAITEURS, FOOD SERVICE, CHR, EVENTS, …

Offre de sélection combinaisons CONTENANTS AVEC TOP SCELLAGE pour une parfaite hygiène et sécurité de transport au profit de vos applications, 

INCLUANT une offre d’appareils et outillages associés, adaptés, fonctionnels, facile d’utilisation, fiables, homologués, éprouvés et avec peu d’entretien, 

pour réaliser nos solutions techniques avec les meilleurs résultats, vous permettant ainsi de mettre en oeuvre rapidement, facilement et avec succès commercial 

vos offres habituelles ou de nouvelles, prêtes à l’emploi selon vos souhaits

1 x appareil à thermosceller 

+ 1 x SEUL outillage adapté MODULAIRE 

POUR 3 x formats 

et 1 x SEULE laize film

BIOPAP® EASY-CATERING®

POUR THERMOSCELLER des plats préparés prêts à consommer sur place, à emporter ou à livrer

1 x appareil à thermosceller 

+ 1 x SEUL outillage adapté FIXE 

POUR 5 x formats 

et 1 x SEULE laize film

BIOPAP® EASY-MAP®
Avec version appareil TS avec balayage gazeux

BIOPAP® EASY-MAP®
Avec version en vide et gaz sous atmosphère modifiée

1 x appareil à thermosceller 

+ 1 x SEUL outillage adapté FIXE 
(en 1 x pose ou multi-pose) 

POUR 2 x formats au choix 
et 1 x SEULE laize film au choix

BIOPAP® EASY-GASTRO®

1 x appareil à thermosceller 
économique et efficace 

POUR 2 x formats GN ½ 
et tout autres combinaisons tous formats BIOPAP® 

avec nos films et couvercles rigides EASY-OPEN® (MT)

1 x appareil à thermosceller 

+ 1 x SEUL outillage adapté FIXE 
(en 1 x pose ou multi-pose) 

POUR 2 x formats ou plus au choix 
et 1 x SEULE laize film au choix

SOLUTIONS SYSTÈMES DE SCELLAGE CLÉ EN MAIN : 

prêts à fonctionner pour mise en œuvre rapide et optimisée

OFFRE TRAITEUR / RESTAURATION PRO

OFFRE Services Sociaux, Santé, Écoles, 

Cantines, Restauration, Traiteurs

OFFRE TRAITEURS, GMS, RESTOCO 
pour une DLC rallongée en conditionnement 

atmosphère modifiée



LM-04 LC
455 ml

+ SI-17 LC
595 ml

+
LM-05 LC
865 ml

3 x formats et +

1 x seule laize film 160 mm

BIO-film
Ou selon besoins applications options 

Films BIO-HT ou BIOPLUS ou films compatibles PET ou PET/PE

TS SA20 BIOPAP®  
by BEFOR 

BIOPAP® EASY-SYSTEM®
Avec version appareils thermoscelleuses SA 20 / SA 40

BIOPAP® EASY-SYSTEM®
Avec version appareil thermoscelleuse TOPSEAL 160

OFFRE TRAITEUR / RESTAURATION PRO

Modèle semi-automatique en 

entrée de gamme économique

Versions appareils TS électriques avec SCELLAGE SEMI-AUTOMATIQUE

TS SA40 BIOPAP®  
by BEFOR 

Modèle polyvalence ++ 

en formats BIOPAP® POUR 

THERMOSCELLER

ou

+            

pour réaliser facilement le scellage des 3 x formats sans changement de bobine film

ou

1 x SEUL outil MODULAIRE 

BES avec barrette amovible

pour sceller facilement les 3 x 

formats sans changement d’outil

+   
1 x SEUL outil MODULAIRE

BES avec barrette amovible

pour sceller facilement les 3 x 

formats sans changement d’outil

TS TOPSEAL 160 BIOPAP®  by BEFOR 
Modèle entrée de gamme économique des familles de 

thermoscelleuses de comptoir, avec polyvalence formats 
BIOPAP® idem TS SA40.

Version appareil TS électrique avec SCELLAGE MANUEL ASSISTÉ

A noter qu’avec ces appareils 

vous pourrez aussi sceller des 

couvercles EASY-OPEN® (avec des 

outils adaptés) et avec TS SA40 & 

TOPSEAL 160, tous les autres formats 

CONTAINERS BIOPAP® (hors GN ½)

SOLUTIONS SYSTÈMES DE SCELLAGE CLÉ EN MAIN : 

prêts à fonctionner pour mise en œuvre rapide et optimisée

POUR plats préparés prêts à consommer sur place, à emporter ou à livrer



3 dimensions de barquettes BIOPAP® LC satisfont 

tous les besoins de contenance 

• 455 ml pour hors d’oeuvres, salades de fruits, 

desserts, …

• 595 ml pour lasagnes, pâtes, taboulés 

salades…

• 865 ml pour vos plats garnis, ..

Adapté à une même laize de film, pour passer 

rapidement d’une barquette à l’autre.

Les vidéos ci-dessous montrent le thermo-scellage 

de barquettes BIOPAP® avec film sur

machine semi-automatique SA 20 avec outil de 

scellage modulaire 3 x positions

 Version système clé en main pour 

un démarrage simple, rapide et 

efficace en termes d’applications
Idéal pour le service à la coupe ou à la 
demande, en vente comptoir traiteur ou 

boucherie à emporter (mais aussi à 

livrer) : hygiénique, étanche et 
professionnel.

SA 20 by BEFOR

https://youtu.be/pFNroCfURp0?si=fNdm6tt1x81_pKDy
https://www.boostyup.com/wp-content/uploads/2024/04/Mon-film.mp4


Vidéo principe 2 

avec couvercle carton

Vidéo 
principe 1

TOPSEAL 160 by BEFOR

• Plus polyvalente que la SA20 en 

compatibilité formats barquettes
• Scellage manuel assisté avec brevet 

TOPSEAL

 Version système clé en main en 

alternative appareil SA20 mais en 

entrée de gamme économique 

https://www.boostyup.com/wp-content/uploads/2024/04/TOPSEAL-160-couvercle.mp4
https://youtu.be/NRBgzvUi6uM?si=OfML8spkGoryMd7U


SI-27 LC
825 ml + SI-14 LC

1 240 ml
+

SI-20 LC
1 545 ml

5 x formats et +

1 x seule laize film 200 / 210 mm

BIO-film
Ou selon besoins applications options 

Films BIO-HT ou BIOPLUS ou films compatibles PET ou PET/PE

Version appareil TS électrique avec SCELLAGE SEMI-AUTOMATIQUE

TS SA40 BIOPAP® by BEFOR 

Modèle polyvalence ++ en formats BIOPAP®

pour réaliser facilement le scellage des 5 x formats sans changement de bobine film

ou

+ 

TS TOPSEAL 160 BIOPAP® by BEFOR 

Modèle entrée de gamme économique des familles de 

thermoscelleuses de comptoir, avec polyvalence formats 
BIOPAP® idem TS SA40.

Version appareil TS électrique avec SCELLAGE MANUEL ASSISTÉ

BIOPAP® EASY-CATERING®
Avec version appareil thermoscelleuse SA 40

BIOPAP® EASY-CATERING®
Avec version appareil thermoscelleuse TOPSEAL 160

+ 
1 x SEUL outil fixe BEC 

pour sceller facilement les 5 x 

formats sans changement d’outil

SI-16 LC
441 + 654 ml

+
SI-21 LC
545 + 545 ml

+

1 x SEUL outil fixe BEC 

pour sceller facilement les 5 x 

formats sans changement d’outil

A noter qu’avec ces appareils 

vous pourrez aussi sceller des 

couvercles EASY-OPEN® (avec des 

outils adaptés) et  tous les autres 

formats CONTAINERS BIOPAP® 

(hors GN ½)

POUR 

THERMOSCELLER

SOLUTIONS SYSTÈMES DE SCELLAGE CLÉ EN MAIN : 

prêts à fonctionner pour mise en œuvre rapide et optimisée

OFFRE Services Sociaux, Santé, Écoles, Cantines, Restauration, Traiteurs
POUR plats préparés prêts 

à consommer sur place, à emporter ou à livrer



5 barquettes avec 1 et 2 compartiments

•SI 27   825 ml

•SI 14  1240 ml

•SI 16  654+441 ml

•SI 21  545+545 ml

•SI 20  1545 ml

scellés avec un seul film ou un opercule rigide avec 

un seul outil de thermoscellage. Aucun changement 

d’outil sur la scelleuse . Vous changez de recette? 

Changez uniquement la barquette Easy-Catering et 

poursuivez le scellage. Fini les changements d’outils, 

tout le temps peut être consacré à la préparation 

repas.

 Version système clé en main 

polyvalente en appareil TS semi-

automatique pour sceller tous les 

formats BIOPAP® (hors GN ½ et plateaux )

SA 40 by BEFOR

https://youtu.be/aHkz2-TTdSo?si=80gSQ21649wDsVbI


• Aussi polyvalente que la SA40 en 

compatibilité formats barquettes
• Scellage manuel assisté avec brevet 

TOPSEAL

 Version système clé en main en 

alternative appareil SA40 mais en 

entrée de gamme économique 

Vidéo principe 2 

avec couvercle carton

Vidéo 
principe 1

TOPSEAL 160 by BEFOR

https://www.boostyup.com/wp-content/uploads/2024/04/TOPSEAL-160-couvercle.mp4
https://youtu.be/NRBgzvUi6uM?si=OfML8spkGoryMd7U


SI-23 LC
GN ½  3 045 ml

2 x formats GN ½ et +

1 x seule laize film 350mm

BIOPLUS

Version appareil TS électrique avec 

SCELLAGE SEMI-AUTOMATIQUE ou option AUTOMATIQUE

Gamme TS THERMOP 

BIOPAP® by BEFOR 

Pour tous les formats BIOPAP®

ou

+  

TS TOPSEAL 190 BIOPAP® by BEFOR 

Modèle économique et très efficace pour sceller avec 

performance les couvercles et films BIOPAP®

Version appareil TS électrique avec SCELLAGE MANUEL ASSISTÉ

OFFRE Services Sociaux, Santé, Écoles, Cantines, Restauration, Traiteurs

BIOPAP® EASY-GASTRO®
Avec version appareil thermoscelleuse THERMOP

BIOPAP® EASY-GASTRO®
Avec version appareil thermoscelleuse TOPSEAL 190

+ 1 x SEUL outil 

fixe au choix 

pour sceller facilement 

le format GASTRO 

GN ½ choisi

SI-11 LC
GN ½ 3 120 ml

ou

A noter qu’avec ces appareils 

vous pourrez aussi sceller tous les formats et 

systèmes BIOPAP® avec des couvercles 

EASY-OPEN® et films, avec des outils adaptés

POUR 

THERMOSCELLER

1 x SEUL outil 

fixe au choix 

pour sceller facilement 

le format GASTRO 

GN ½ choisi

ou

1 x seul format 

couvercle rigide

BIOPAP® EASY-OPEN® (MT)         

SOLUTIONS SYSTÈMES DE SCELLAGE CLÉ EN MAIN : 

prêts à fonctionner pour mise en œuvre rapide et optimisée

POUR plats préparés prêts 

à consommer sur place, à emporter ou à livrer



BIOPAP® EASY-GASTRO®

https://youtu.be/hEXSQ32NcAY?si=5bmQbvQ9bKak1mZ3
https://youtu.be/2VaY4tG3S18?si=xXX3KuKDOFJEj_uT


1 x SEUL outil fixe MAP 
avec injection gaz intégrée

SOLUTIONS SYSTÈMES DE SCELLAGE CLÉ EN MAIN : 

prêts à fonctionner pour mise en œuvre rapide et optimisée

MAP 01
692 ml

1 x seule laize film au choix
Selon outil et nombre poses

BIOPLUS

POUR plats préparés prêts 

à consommer sur place, à emporter ou à livrer

TS SA40 BIOPAP® by BEFOR 

ou

+            

+            

MAP 03
795 ml          

+

A noter qu’avec la TS SA40 

option balayage gazeux, vous 

pourrez aussi sceller des 

containers BIOPAP® LC

 (tous formats ), la DLC sera 

néanmoins plus courte qu’avec 

les formats adaptés MAP.

OFFRE TRAITEURS, GMS, RESTOCO, …, 

pour une DLC rallongée en conditionnement atmosphère modifiée

BIOPAP® EASY-MAP®
Avec version appareil TS semi-automatique avec montage option balayage gaz

BIOPAP® EASY-MAP®
Avec version en vide et gaz sous atmosphère modifiée

Conditionner des produits frais et augmenter DLC trad. de + 1 à 4 j

2 x formats MAP

POUR 

THERMOSCELLER
TS VG PACK 300L BIOPAP® by BEFOR 

Conditionner des produits frais sans conservateurs avec DLC 15 à 30 j

Modèle performant et économique, simple d’usage et 

maintenance pour sceller les matériaux et formats 
BIOPAP® en MAP (vide et gaz sous ATM). 

+  
1 x SEUL 

outil fixe MAP 

A noter  que nos formats MAP peuvent aussi se 

sceller avec des appareils fabricants  

partenaires comme MONDINI, TECHPA, 

REEPACK, RESCASET, et autres français …



BIOPAP® 

EASY-MAP®
Avec version en vide et gaz sous 

atmosphère modifiée

https://www.boostyup.com/equipement-modele-vgpack-300-l/


Sélection gamme d’équipements 

de thermoscellage adaptés 

à nos systèmes BIOPAP® 
Pour offres

RESTOCO

TRAITEURS

GMS 

FOOD SERVICE

CHR

EVENTS

…

• BIOPAP® a acquis une expérience pointue dans le thermoscellage de ses matériaux singuliers, depuis plus de 25 ans, à travers tous les continents, près de 35 pays dans le 

monde, avec des collaborations et partenariats avec de nombreux fabricants d’équipements.

• Sur chaque zone de marchés BIOPAP®, notre objectif est de proposer à la vente, des équipements adaptés, fonctionnels, faciles d’utilisation, fiables, homologués, éprouvés et 

avec peu d’entretien, pour que en tant que client vous puissiez réaliser nos solutions techniques avec les meilleurs résultats attendus, vous permettant ainsi de mettre en oeuvre 

rapidement, facilement et avec succès commercial vos offres habituelles ou de nouvelles, prêtes à l’emploi selon vos souhaits  : un seul interlocuteur pour tout le processus de 

scellage et plus de fluidité technique et commerciale.

• Plusieurs partenariats techniques et commerciaux sur le France et Belux, avec une focalisation particulière pour un rapport qualité / performance / coût avec le fabricant français 

BEFOR que nous avons homologué et qui a adapté pour BIOPAP® certaines références de son catalogue, pour un SAV aussi en adéquation avec nos exigences.



TOPSEAL 190TOPSEAL 160 Voir ici 

vidéo 

principe

ÉQUIPEMENTS HOMOLOGUÉS, ADAPTÉS 

COMPATIBLES AVEC SYSTÈMES BIOPAP®

SA20 SA40

Appareils TS en ligne tout 

électrique AUTOMATIQUES

Voir ici 

vidéo 

principe

Voir ici 

vidéo 

principe

GammeTHERMOP

Appareils TS électriques 

SEMI-AUTOMATIQUES

Voir ici vidéo principe

SC 1000 / SC 2000

Voir ici vidéo 

principe

VG PACK 300L

Polyvalence à petit prix
Idem formats SA40

OK EASY SYSTEM + EASY CATERING 

+ tous autres formats sauf GN1/2 et Easy 
Genius. OK Films + couvercles

Tarif public TS: 1 600 € ht 

Appareils TS électriques MANUELS 

avec assistance de scellage brevetée

Tarif public TS : 3 200 € ht 

Performance scellage à petit prix.
Idéal pour sceller couvercles et grands formats : 

OK Plateaux repas EASY GENIUS, GN ½, EASY 

CATERING ou petits formats en multi-empreintes.

Tarif public TS : 2 300 € ht 

La + économique des semi-automatiques 
électriques de comptoir

OK EASY SYSTEM 

OK Films + couvercles

Tarif public TS : 2 800 € ht 

Top ventes au comptoir
La + Polyvalente des semi-automatiques de 

comptoir: OK EASY SYSTEM + EASY CATERING + 

Tous formats sauf GN1/2 et Easy Genius
OK Films + couvercles

Tarif public TS : à partir 9 990 € ht 

(selon options et versions XL et Auto) 

Tout électrique qui rejoint les performances 
en scellage des TS pneumatiques sans 

leurs inconvénients de fiabilité et 

maintenance régulière. TS semi-industrielle, 
adaptée pour les laboratoires de cuisines et 

cuisines centrales restauco. Idéale et 

performante pour sceller des grands formats 
et petits formats en multi-empreintes avec 

films ou couvercles cartons BIOPAP®.

Tarif public TS : à partir 14 151 € ht 

(avec mini pompe 40 m3/h et selon options)

TS performante et économique 
à l’achat,  simple d’usage et en maintenance pour 

sceller les matériaux et formats BIOPAP® en 

MAP (vide et gaz sous atmosphère modifiée). 

Tarif public TS : à partir 24 990 € ht 

(selon options et versions 1000 ou 2000) 

Pour des besoins en cuisines centrales ou 
laboratoires cuisines, la solution en ligne 

économique, simple, fiable et avec peu de 

maintenance pour produire en automatique 
entre 1000 et 2500 portions scellées par 

heure, selon les formats exploités BIOPAP®.

1 seul interlocuteur BIOPAP® pour vous offrir les systèmes clé en main : 

demandez votre remise commerciale matériel sur tarif public à votre contact BIOPAP®. 
Nous avons aussi des accords avec d’autres fabricants français et internationaux sur matériels vs applications

Partenaire fabricant 
homologué marchés 

France et Belux

https://youtu.be/stxbWkIWuww?si=u9f8VJadb3YQcv8m
https://youtu.be/RSsSNE9p0w0?si=vj5OtUrGD-YM2-FH
https://youtu.be/Wr0eTIknXzI?si=Re5Ute9BaoNIBg3b
https://youtu.be/me1AQjWOzVg?si=3lHxd_OVAb3lGnoQ
https://youtu.be/RDMal4mNVvk?si=wsxJs7NMuMu-FjfI


Test combustion approuvé

www.biopap.com

Siège et usines

Biopap S.r.l.societa Benefit  - ViaTommaso Edison, 237 - 20019 – Settimo Milanese (MI) - Italia

Stock et livraisons France & Benelux 

Usine NORDIA ZI Pré-Brun
38530 Pontcharra - France

Rev 1.0 – 05.2026

Votre contact BIOPAP® 

France Benelux

15 Rue Benoit Tabard

69130 Ecully - France
Responsable marché 

France Benelux

Pascal VAIRA  
+33 (0)6 11 73 60 62 
france@biopap.com  

mailto:france@biopap.com
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