
Nos solutions formats systèmes BIOPAP® FOOD CONTAINER 
AVEC FERMETURES TOP SCELLAGE ÉTANCHE & HYGIÉNIQUE (ou autre sans scellage)



AVEC LES CONTAINERS COMPOSTABLES BIOPAP® 

EN TOP SCELLAGE via équipements thermoscellage

ou en options fermetures via autres techniques / appareils

Solutions fermetures étanches & hygiéniques

pour mise en œuvre rapide et optimisée de vos offres

Ou autres matériaux compatibles 
CONTAINERS BIOPAP®

BIOPAP® EASY-FILM® 
BIO-film / BIO-HT / BIOPLUS

BIOPAP® 

EASY-OPEN® (MT) 

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films)

+ BIOPAP® EASY-CLIP® (CT) 

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films)

+ BIOPAP® EASY-SLEEVES® (SL ou SLW) 

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films)

+ BIOPAP® EASY-BELT® (BT) 

TOP SOLUTIONS SANS THERMOSCELLAGE     TOP SOLUTIONS AVEC THERMOSCELLAGE     

BIOPAP® SI-25 LC (ATLAS)

En SERTISSAGE ou SOUDURE FILM

BIOPAP® SI-1 LC HERCULES



SOLUTIONS SYSTÈMES avec toutes nos combinaisons pour une hygiène et sécurité de transport adaptées

AVEC

AVEC
vide et gaz ou balayage gazeux

En

• SERTISSAGE avec couvercle ALU

• SOUDURE FILM Flowpack et BDF traditionnel 

ou vide et gaz ou en Semi-sous-vide

BIOPAP® EASY-FILM® 
BIOPLUS

BIOPAP® EASY-FILM® 

BIO-film / BIO-HT / BIOPLUS

BIOPAP® EASY-OPEN® (MT) BIOPAP® EASY-FILM® (tous films) + 

BIOPAP® EASY-SLEEVES® (SLW) ou EASY-BELT® (BT)

En 

• SOUDURE FILM Flowpack et BDF traditionnel 

ou vide et gaz ou en Semi-sous-vide

Pose manuelle 

du couvercle
après scellage film

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films) + 

BIOPAP® EASY-CLIP® (CT) ou EASY-SLEEVES® (SL)

Pose manuelle 

du couvercle
après scellage film

BIOPAP® SI-25 LC (ATLAS)

BIOPAP® SI-1 LC HERCULES

SOLUTIONS AVEC SCELLAGE via équipements thermoscellage

ou autres techniques / appareils fermeture

POUR NOS CLIENTS des segments alimentaires :  IAA, RESTOCO, GMS, TRAITEURS, FOOD SERVICE, CHR, EVENTS, …

Autres techniques fermeture

HORS TOP MATÉRIAUX BIOPAP®

SOLUTIONS SOLUTIONS THERMOSCELLAGE

Ou options  films compatibles PET ou PET/PE

BIOPAP® 

MAP +   



https://youtu.be/QitbW-c7ESU?si=4Fw5tbvpL-oMxBnm
https://youtu.be/IvFNWAJb6b4?si=rjawbHwbXLcTXBto
https://youtu.be/3YkP4hgQ5I8?si=HUtURErQ86oTmoS_


BIOPAP® 

SI-25 LC (ATLAS)



https://www.boostyup.com/gamme-contenants-biopap-hercules/


Nos solutions formats systèmes BIOPAP® FOOD CONTAINER 
AVEC FERMETURES TOP SCELLAGE ÉTANCHE & HYGIÉNIQUE (ou autre sans scellage)

Version 

SPONSORING 

EVENTS



OPTION 

OFFRE SOLUTION

Vos CONTAINERS & TOP BIOPAP® 

SPONSORISÉS pour 

vos EVENTS ou ACTIVITÉS ? 

BIOPAP® EASY-KIT
SPONSOR

AVEC LES CONTAINERS COMPOSTABLES BIOPAP® 

EN TOP SCELLAGE via équipements thermoscellage

Solutions fermetures étanches & hygiéniques

pour mise en œuvre rapide et optimisée de vos offres

Ou autres matériaux compatibles 
CONTAINERS BIOPAP®

BIOPAP® EASY-FILM® 
BIO-film / BIO-HT / BIOPLUS

BIOPAP® 

EASY-OPEN® (MT) 

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films)

+ BIOPAP® EASY-CLIP® (CT) 

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films)

+ BIOPAP® EASY-SLEEVES® (SL) 

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films)

+ BIOPAP® EASY-BELT® (BT) 

TOP SOLUTIONS AVEC THERMOSCELLAGE     



BIOPAP® EASY-KIT
SPONSOR



SOLUTIONS 

CONCEPT

Avec cerclage banderolage papier en pose manuelle 

après scellage film du grand format support GN 1/2

Un principe de composition « plateau » modulaire pour une

nouvelle grande surface de communication valorisable auprès de

partenaires économiques locaux ou plus lointains pour vos

événements ou activités : thermoscellage couvercle(s) sur base

grand format support GN 1/2 seul et/ou sur Containers unitaires

intérieurs scellés individuellement avec

OPTIONS BASE FILMS

Uniquement sur les barquettes individuelles 

avec pose manuelle après scellage film

Scellage couvercle sur grand format support GN ½ 

et/ou sur formats individuels composition choisie

1. Optez pour le scellage des contenants avec un couvercle

2. Ce-dernier devient un espace publicitaire unique

3. Communiquons sur les réelles vertus de la compostabilité

pour la Mairie et les partenaires

4. Fédérons ensemble des sponsors locaux captifs ou +

lointains via l’image et valeurs du support qui vont financer

tout ou partie des systèmes BIOPAP® (équipements et

consommables pour vos évènements)

5. Valorisez ainsi une réelle et forte image éco-responsable

sans « green-washing » sur un plan local et + lointain…

BIOPAP® EASY-KIT
SPONSOR

SOLUTIONS AVEC SCELLAGE 

via équipements thermoscellage

POUR NOS CLIENTS : 

MAGASINS TRAITEURS, POINTS RESTAURATION, FESTIVALS, EVENTS MAIRIES ou PRIVÉS, CLUBS HÔTELS, CAMPING,  …

BIOPAP® EASY-OPEN® (MT) 

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films) + 

BIOPAP® EASY-BELT® (BT)

BIOPAP® EASY-FILM® (tous films) + 

BIOPAP® EASY-CLIP® (CT) ou EASY-SLEEVES® (SL )

SOLUTIONS THERMOSCELLAGE

OPTIONS BASE COUVERCLE

Vos CONTAINERS & TOP BIOPAP® 

SPONSORISÉS pour 

vos EVENTS ou ACTIVITÉS ? 

• Notre équipe BIOPAP® FOOD COMMUNICATION 

est disponible pour vous accompagner dans le projet…

• Un éco-système gagnant / gagnant pour tous les

acteurs locaux ou + lointains … 

• Nous consulter pour plus de précisions …                                           



Sélection gamme d’équipements 

de thermoscellage adaptés 

à nos systèmes BIOPAP® 
Pour offres

RESTOCO

TRAITEURS

GMS 

FOOD SERVICE

CHR

EVENTS

…

• BIOPAP® a acquis une expérience pointue dans le thermoscellage de ses matériaux singuliers, depuis plus de 25 ans, à travers tous les continents, près de 35 pays dans le 

monde, avec des collaborations et partenariats avec de nombreux fabricants d’équipements.

• Sur chaque zone de marchés BIOPAP®, notre objectif est de proposer à la vente, des équipements adaptés, fonctionnels, faciles d’utilisation, fiables, homologués, éprouvés et 

avec peu d’entretien, pour que en tant que client vous puissiez réaliser nos solutions techniques avec les meilleurs résultats attendus, vous permettant ainsi de mettre en oeuvre

rapidement, facilement et avec succès commercial vos offres habituelles ou de nouvelles, prêtes à l’emploi selon vos souhaits : un seul interlocuteur pour tout le processus de 

scellage et plus de fluidité technique et commerciale.

• Plusieurs partenariats techniques et commerciaux sur le France et Belux, avec une focalisation particulière pour un rapport qualité / performance / coût avec le fabricant français 

BEFOR que nous avons homologué et qui a adapté pour BIOPAP® certaines références de son catalogue, pour un SAV aussi en adéquation avec nos exigences.



TOPSEAL 190TOPSEAL 160 Voir ici 

vidéo 

principe

ÉQUIPEMENTS HOMOLOGUÉS, ADAPTÉS 

COMPATIBLES AVEC SYSTÈMES BIOPAP®

SA20 SA40

Appareils TS en ligne tout 

électrique AUTOMATIQUES

Voir ici 

vidéo 

principe

Voir ici 

vidéo 

principe

GammeTHERMOP

Appareils TS électriques 

SEMI-AUTOMATIQUES

Voir ici vidéo principe

SC 1000 / SC 2000

Voir ici vidéo 

principe

VG PACK 300L

Polyvalence à petit prix
Idem formats SA40

OK EASY SYSTEM + EASY CATERING 

+ tous autres formats sauf GN1/2 et Easy 
Genius. OK Films + couvercles

Tarif public TS: 1 600 € ht

Appareils TS électriques MANUELS 

avec assistance de scellage brevetée

Tarif public TS : 3 200 € ht

Performance scellage à petit prix.
Idéal pour sceller couvercles et grands formats : 

OK Plateaux repas EASY GENIUS, GN ½, EASY 

CATERING ou petits formats en multi-empreintes.

Tarif public TS : 2 300 € ht

La + économique des semi-automatiques 
électriques de comptoir

OK EASY SYSTEM 

OK Films + couvercles

Tarif public TS : 2 800 € ht

Top ventes au comptoir
La + Polyvalente des semi-automatiques de 

comptoir: OK EASY SYSTEM + EASY CATERING + 

Tous formats sauf GN1/2 et Easy Genius
OK Films + couvercles

Tarif public TS : à partir 9 990 € ht

(selon options et versions XL et Auto) 

Tout électrique qui rejoint les performances 
en scellage des TS pneumatiques sans 

leurs inconvénients de fiabilité et 

maintenance régulière. TS semi-industrielle, 
adaptée pour les laboratoires de cuisines et 

cuisines centrales restauco. Idéale et 

performante pour sceller des grands formats 
et petits formats en multi-empreintes avec 

films ou couvercles cartons BIOPAP®.

Tarif public TS : à partir 14 151 € ht

(avec mini pompe 40 m3/h et selon options)

TS performante et économique 
à l’achat,  simple d’usage et en maintenance pour 

sceller les matériaux et formats BIOPAP® en 

MAP (vide et gaz sous atmosphère modifiée). 

Tarif public TS : à partir 24 990 € ht

(selon options et versions 1000 ou 2000) 

Pour des besoins en cuisines centrales ou 
laboratoires cuisines, la solution en ligne 

économique, simple, fiable et avec peu de 

maintenance pour produire en automatique 
entre 1000 et 2500 portions scellées par 

heure, selon les formats exploités BIOPAP®.

1 seul interlocuteur BIOPAP® pour vous offrir les systèmes clé en main : 

demandez votre remise commerciale matériel sur tarif public à votre contact BIOPAP®. 
Nous avons aussi des accords avec d’autres fabricants français et internationaux sur matériels vs applications

Partenaire fabricant 
homologué marchés 

France et Belux

https://youtu.be/stxbWkIWuww?si=u9f8VJadb3YQcv8m
https://youtu.be/RSsSNE9p0w0?si=vj5OtUrGD-YM2-FH
https://youtu.be/Wr0eTIknXzI?si=Re5Ute9BaoNIBg3b
https://youtu.be/me1AQjWOzVg?si=3lHxd_OVAb3lGnoQ
https://youtu.be/RDMal4mNVvk?si=wsxJs7NMuMu-FjfI


Test combustion approuvé

www.biopap.com

Siège et usines

Biopap S.r.l.societa Benefit - ViaTommaso Edison, 237 - 20019 – Settimo Milanese (MI) - Italia

Stock et livraisons France & Benelux 

Usine NORDIA ZI Pré-Brun
38530 Pontcharra - France

Rev 1.0 – 05.2026

Votre contact BIOPAP® 

France Benelux

15 Rue Benoit Tabard

69130 Ecully - France
Responsable marché 

France Benelux

Pascal VAIRA  
+33 (0)6 11 73 60 62
france@biopap.com

mailto:france@biopap.com
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